URGERS Servis avec une salade et/ou frites - cuits a point/medium sauf autre demande

BACON BURGER 26
Beeuf ou veggie, double cheddar, salade,
oignons caramélisés, bacon, ketchup

VEGGI'BURGER 24.-
Veggie steak, double cheddar, salade,
oignons caramélisés, ketchup

CHEESE BURGER 24.-
Beeuf, double cheddar, salade, oignons
caramélisés, ketchup

CHICKEN BURGER 24-
Poulet teriyaki, salade, Grana Padano,
oignons caramélisés, mayo

PULLED BURGER 25.-
Porc effilé, sauce BBQ maison & moutarde,
carotte et chou rouge

RACLETTE 28-
Boeuf ou veggie, raclette fumée, pickles,
sauce mayo-poivre maison, salade

INGREDIENTS SUPPLEMENTAIRES

Bacon 2.- / Cheddar 1.50 / Jalapeiio 1.50 / Buffala 3.50 /Guacamole 2.50/ Naked burger 0.-
Kimchi 2.- / Double steak (+ de 330gr) 8.- / triple steak (500gr) 15.- / Pain sans Gluten 1.50

SIDES
MAC N'CHEESE 11.-/24-
Coguillettes aux fromages cuites au four

BACON MAC N'CHEESE 12.-/25.
PULLED PORC MAC N'CHEESE 14.-/26.-
TRUFFLE MAC N'CHEESE 18.-/32-

FRITES TLK 1.

FRIED CHICKEN BURGER 2050

Burger fried chicken maison, kimchi,
sauce mayo-cajun’bbq SPICY

POKEBOQWLS

Bol hawaien de riz ou salade, crudités du jour,
guacamole, mangue, algues, sésame & sauce teriyaki maison

Saumon 25-
Pulled Pork 24.-

Tofu fumeé 23-
Poulet 24.-

EXTRA PROTEINE +6.-

SALADES

GOAT CHEESE -

Nid de salade fraiche aux croiitons de chevre
chaud, tomates séchées, crudités du jour &
dressing balsamique a la figue

CHICKEN TERIYAKI 2.

Poulet grillé ou Tofu, sauce Teriyaki sur un nid
de salade, graines, crudités du jour, sésame et
dressing maison

TLK CASAR SALAD 2450

Une salade fraiche accompagnée de poulet grillé
ou tofu fumé, tomates, croiitons Grana Padano et
dressing maison

BABY RIBS 2.

Les meilleurs travers de porc dont nous avons I'unique recette! Marinés dans une mixture BBQ asiatique et slow cooked!
Servis avec frites ou riz jasmin & salade

SUGGESTIONS

ASIAN NOODLES STYLE -
Wok de nouilles de riz au chicken grillé
ou Tofu, ou pulled pork, soja, ail, ginger,
[égumes et sésame

PIECE DU BOUCHER 4./ 5-
Entrecote ou Filet de boeuf

Sides: Riz, pate, légumes ou frites
Sauces: beurre aux herbes ou sauce du jour

E SJ S E RT S Tous nos desserts sont fait maison/homemade

OREO TIRAMISU e.s0

Un tiramisu revisité avec des hiscuits
Oreo. Un goiit INCOMPARABLE!

TVA 8.1% INCLUSE

CAKES BROWNIES s.-
CAKE AUX CAROTTES 5.50 Daim

CAKE DU JOUR 550 Nutella

Tout Choco (V) 550 Peanut hutter & Jam

NY CHEESECAKE 11.-
Cheesecake au citron vert sur
un fond de spéculoos croquant

Extra lce Cream +4.-

Avertissez nous en cas d’intolérances alimentaires

Pain: CH

BOEUF: CH/FR POULET : CH/FR PORC: CH SAUMON: NOR




TA PA S Dés/from 17h30

CROUTONS DE CHEVRE 12-
Fromage de chevre grillé, croutons et miel

Plateau Mixte 2s.

Fromages et charcuteries, pickles, fruits et noix

BABY RIBS 18-
Slow cooked travers de porc avec sauce Asian BBQ

VINS

NACHOS 950
Tortillas chips avec sauce mex & guac

HOUMOUS 1-

Pain grillé a I'ail et houmous maison

Crazy Nachos 2-
Nachos, pulled pork, fromage, guacamole,
pickles, jalapefios et sauce cajun

CHICKEN WINGS 15.
RED HOT Franck’s (super hot!!!!) OR Asian BBQ

PAIN A LAIL 6-
Galettes de pain grillées a I'ail et zaatar

QUESADILLA 10-
POULET +3- PULLED +4.

Tortilla, sauce mexicaine & fromage fondant

APERO

ROUGES 10¢l /75¢l
BLANCS 10cl / 75¢l Primitivo, Italie 8.- 48.- Kir [Creme de Cassis] 10c! 12.-
Sauvignon, Genéve 8.50 52.- Bordeaux, France 9.- 59.- Antica Formula 5l 14.-
Fendant, Valais 8.- 48.- Laya, Espagne 8.50 52.- Pastis &I 11.-
Petite Arvine, Valais 9.50 59.- ROSES lB’:tl)lsl:; ‘lllc:n | ;!2_’0
Bourgogne, Louis Latour 11.- 65.- 10cl /75¢1 co T -
gogne, Cotes de Provence 8.- 45.- Martini 5 11.-
Miraval 9.50 59.-
Piscine 15cl +1.50
Tipsy Flower .- Porn Star 6. Aged Negroni 1s.- [l 500l 1.
Gin, Sureau, Citron, Ginger ale Vodka, vanille, purée de Gin, Campari, Vermouth Vodka, fruits rouges,
fruit de la passion jus de pomme, sucre
Mescow/London Mube 1. Basil Smash 1s. Epresso Mexico 1e. Cleared Mojito 1.

Vodka, Gin ou Rhum
Ginger beer, Citron

BEER

PRESSIONS/DRAUGHTS 25cl /50cl
Stella Artois / BE [Blonde] 5.- 9.50
Hoegaarden / BE [Blanche] 5.- 10.-
Appenzeller / CH [IPA] 6.50 11.-
BOUTEILLES / BOTTLES 33cl
Heineken / NL  [Lager beer- 25¢I] 5.-
Corona / MX [Lager beer- 33cl] 8.-
Duvel /BE [Blonde - 33cl] 9.-
Chimay / BE [Brune - 33¢l] 9.-
Asahi / JP [Lager - 33cl] 8.-
ALCOOL FREE BEERS 33cl
Appenzeller [Lager] 6.-
Dr. Gabs [IPA] 8.-
Corona [Pale Lager] 8.-
LOCAL BEERS 33cl
Dr. Gabs [Pale Ale] 9.-
CIDRES 33cl
Somersby 8.-
A.P.I - 33cl - Local Cider 9.-

ET PLUS ENCORE ||

Gin, basilic, citron, sucre

SPECIALS

Espresso, liqueur 43

SPRITZ

Select spritz 14.-
Sarti spritz [inits extiques] 15.-
Aperol spritz 13.-
Limoncello spritz 15.-
St-Germain spritz 16.-
Sangria Blanche 1n.-
Yuzu spritz 16.—-
Italicus spritz [bergamote] 16.—
TEQUILA

Don Julio 1942 0l 45.-
MOCKTAILS 11.-
Iced Basil

Ananas-hasilic

Tutti frutti & Passion
Jus de pomme, orange, fruit rouges et passion

Virgin Pina Colada
Jus d’ananas, purée de coco, sucre

B

Rhum, menthe, sucre, citron

SOFT

HOMEMADE 3DL 5.-
Cranberry & Hibiscus
Ginger & Lemon
Limonade

SANS ALCOOL 33cl
Coca-Cola, Zéro 6.-
Red Bull 25¢1 6.-
Maté 6.-
Eaux minérales 5.50

Eaux minérales 50cl 7.-

Carafe d’eau 3.-
tap water (sd1)
Prix modérés 4.50

Sirop, Chinotto,
Lait Grenadine - 30cl

FRESH ICED COFFEES

Vanilla Dream 6.50
Iced Baileys 10.00
CHAUD

Café, Espresso 5.00
Cappuccino 5.50
Hot Chocolate 6.00
Thé Chaud 5.50
Café viennois 7.50
Latte 5.50
+ sirop 0.50




