
Quais des Moulins 12, 1204 Genève
Phone: 022.310.27.97

Email: info@thelitllekitchen.ch 
Website: wwww.thelittlekichen.ch 

facebook.com/thelittlekitchen1                Instagram.com/thelittlekitchenge



TLK Specials 

TLK Sides

TLK Burger 22.- 
Bœuf, double cheddar, salade, oignons caramélisés, 

ketchup maison
TLK Veggi’Burger 22.-

Quinoa, boulghour, antipasti maison, salade, oignons 
caramélisés, double cheddar et ketchup maison

Risotto aux asperges 25.-
Un risotto onctueux aux asperges fraîches accompagné de ses copeaux de parmesan 

Chicki’noa 25.-
Poulet grillé sur son nid de quinoa  et boulghour et légumes sautés du jour accompagné d’une salade en entrée

Roastbeef Froid 24.50

Roastbeef froid mariné aux épices accompagné de sauce tartare maison, potatoes et salade du jour

Saumon fumé & avocat 25.50
Saumon fumé, nid de salade verte, avocat, tomates, concombres, câpres et sauce vinaigrette

Parma vs Bufala 25.50
Tomate, Mozzarella di Buffala, Jambon de Parme, salade verte. Sauce Balsamique et huile d’olive

 

lES SaladES - ClaSSICS 
Salade de Chèvre 22.50
Une salade fraîche accompagnée de croûtons de chèvre chaud, graines, trio d’antipasti & crème balsamique aux figues
TLK Caesar Salad 21.50
Une salade fraîche accompagnée de poulet grillé, graines, croûtons, Grana Padano et dressing maison
Poulet Teriyaki 21.50
Blanc de poulet mariné dans une sauce Teriyaki  sur un nid de salade, graines et crudités du jour et dressing maison

Mac n’cheese 9.-
Coquillettes aux fromages cuites au 
four 
Bacon Mac n’cheese 

12.-

Mixte Salade 12.- 
Salade selon marché du jour

Potatoes TLK 7.-
des pommes de terre coupées en 
rondelles. Croustillantes à l’ex-
terieur, moelleuses à l’intérieur! 
Saupoudrées d’épices maison.

TLK Classics 
Pasta Mama 19.50 ou Risotto Mama 22.50
1- Choisissez votre sauce:

Tomate-Basilic - Huile d’olive - Crème - Pesto 
2- Choisissez vos ingrédients:

Mozzarella 1.80 / Grogonzola 1.80 / Saumon fumé 3.50 /Carbonara 1.50 / Poulet 3.-/ Champignons 2.-/  Pi-
ments 2.-/Jambon de Parme 2.50.-/ Thon 3.- / Boulettes de viande 4.- / Tomates séchées 2.- /Bolognaise 5.-

TVA 8%INCLUSE TVA 8%INCLUSEOrigine de la viande: France, Suisse 

Ingrédients supplémentaires:
Extra Bacon 1.-/Extra Cheddar 1.-/Jalapeño 1.50/avocat 2.50 - double steak (+ de 330gr) 5.- / Triple steak 500gr) 10.- 

TLK Bacon Burger 23.- 
Bœuf, double cheddar, salade, oignons caramélisés, bacon, 

ketchup maison
TLK Chicken Burger 22.-

Poulet, salade, oignons caramélisés, sauce
 Teriyaki ou Mayo-yuzu 

 

TLK Spare Ribs 29.50
les meilleurs travers de porc dont nous avons l’unique recette! Marinés dans une mixture BBQ asiatique! Servis avec 

des potatoes TlK & salade
Pour nos TLK ribs, notre bouché sélectionné les meilleurs morceaux provenant d’une viande 100% suisse. Les travers de 
porcs sont marinés dans notre mixture secrète toute une nuit. Ils sont ensuite cuits pendant plusieurs heures à feu doux.

Entrecôte 32.50  -  Filet de boeuf 36.50 
Choix du boucher, une viande cuite à votre façon, accompagnée de potatoes, légumes, salade et beurre du chef

Meatball 23.-
Sauce tomate maison, basilic, 
crème et copeaux de parmesan

Al Forno 24.-
Pâte à la sauce tomate, crème et 

mozzarella cuite au four 
Primavera 23.-
aubergine, zucchini, tomate séché, 

ail et huile d’olive

Un bon burger, c’est avant tout, des ingrédients de qualité. Une viande 100% suisse que nous séléctionnons avec soin. Au 
Little Kitchen, nous avons decidé de prendre autant de produits locaux que possible afin de vous faire gôuter le meilleur 

burger. Tous nos burgers sont servis avec une salade & potatoes.

TLK Pulled Burger 21.-
Porc effilé, sauce Jack’n’BBQ, compote de pomme,

chou et carottes

C ’est le Printemps



TLK Sandwiches
Nos sandwiches sont servis avec une salade
Antipasti 15.-
Pain ciabatta, aubergine, zucchini, tomates séchées et 
fromage blanc aux herbes
RoastBeef 15.-
Pain ciabatta, roastbeef maison, salade et sauce tartare
Chicken 15.-
Pain ciabatta, poulet mariné  à la sauce teriyaki, salade, 
Grana Padano et sauce wasabi-mayo 

TLK WRAPS 
Nos sandwiches sont servis avec une salade
Chicken Wrap 18.- 
Galette, poulet, graines, sauce teriyaki et salade

Vegeterian Wrap 18.-
Galette, aubergine, zucchini, tomates séchées, graines et 
fromage blanc

Pour Les Petites Faims!
des sandwiches et des Wraps pas comme les autres, des en-cas pour les plus 

gourmands! Sur place ou à l’emporter avec salade ou potatoes maison 

Une Salade 
+

Un Sandwich 
&

Potatoes
+

thé froid maison
+

Brownie au Daim 22.-

25.-avec un Wrap
Supplément de 3.- pour les potatoes maison

Supplément de 3.- pour les potatoes maison

TVA 8%INCLUSE

Mousse au Chocolat
Une mousse aérée avec un goût de chocolat intense 

NY Cheesecake
Cheesecake au citron vert sur un fond de spéculos

Oreo Tiramisu
Un tiramisu revisité avec des biscuits Oreo

Un goût in-COM-par-aBlE!

Cake du jour
Simple et savoureux 

Idéal pour une petite faim ou un petit en-cas!

Brownie au Daim
IN-CRO-Ya-BlE-MENT BON! En tout temps, sans modération!

TLK Desserts 

7.00

9.00

8.00

3.50

4.00

TVA 8%INCLUSE



Menu dégustation 
Nous vous proposons une sélection de nos meilleures recettes à déguster à deux au minimum ou à plusieurs 

49.- par personne/min. 2 personnes 

TLK Spare Ribs
Travers de porc mariné dans une mixture BBQ asiatique! 

Crazy Nachos 
Chips de tortillas, fromage fondu, viande de boeuf haché, sauce tomate et Jalapeño 

Quesadillas au Poulet
Tortillas, sauce mexicaine & fromage fondant 

Bacon Mac n’cheese 
Coquillettes aux trois fromages cuites au four 

Brownie au Daim
Notre best-seller pour terminer, le brownie au fond caramélisé au daim...

TLK Burger 
Bœuf 100% suisse, double cheddar, salade, oignons caramélisés, ketchup maison, accompagné de ses 

potatoes TlK

TVA 8%INCLUSE

The TLK Challenge 60.-

Nous avons décidé de lancer une petite compétition pour savoir qui arrivera à bout de no-
tre menu “TlK Challenge”. les régles sont simples! Tu as 45 min pour tout manger et cela 
sans l’aide de personne. Si tu y parviens, nous t’offrons le repas! Tu auras en plus l’im-
mense privilège de figurer sur le mur des gladiateurs et tu marqueras l’histoire du TlK. 

Es-tu prêt à relever ce challenge? Bonne chance! 
1 personne à déjà réussi 

Mixte Salade
Une délicieuse salade pour vous éveiller vos papilles 

Brownie au daim
Un peu de chocolat pour finir en douceur...

TVA 8%INCLUSE

Mac n’cheese
un gratin de coquillettes aux fromages cuites au four 

TLK Super Monster Burger
7 steaks de Bœuf 100% suisse, c’est presque de 1200 grammes , beaucoup de cheddar, salade, 

oignons caramélisés, ketchup maison et même du bacon si ça ne te fais pas peur..

Potatoes TLK
Nos potatoes maison qui sont si Croustillantes à l’exterieur, moelleuses à l’intérieur!



TLK F inger Food - Tapas dès/from 17h 

Plateau de Fromage 10.-
Selon sélection de la semaine 

Plateau de Charcuterie 15.-
Viande Séchée, Chorizo, Salami & Parma

Boulettes de Bœuf  9.-
Recette maison avec sauce tomate 

Nachos 6.-
Tortillas chips avec sauce mexicaine 

Croûtons de Chèvre 9.-
Fromage de chèvre grillé sur des croûtons avec du miel du terroir

Anti Pasti 14.-
aubergine & courgette grillées, tomate séchée & fromage blanc basilic

Quesadillas 9.-
Tortillas, sauce mexicaine & fromage fondant  

Quesadillas au Poulet 12.-
Tortillas, sauce mexicaine & fromage fondant

Plateau Mixte  22.-
Fromages et charcuteries 

Piadine TLK 14.-
Galette de pain grillé avec Jambon de Parme, salade, mozzarella, tomate & basilic 

TVA 8%INCLUSE

Tapas After Work 
*[de 17:30 à 19:30]

Un plateau 
mixte

+
une quesadillas

+
Boulettes de boeuf 

30.-*

Un verre de vin 
[Selon la sélection du mois] 
+

Une assiette de brie et miel 

VINS BlaNCS
Chardonnay, Clavien, Sion 
Arindo, D.O.P.Rueda, Espagne
Attitude, Sauvignon blanc, France

NOTRE SElECTION
Humagne Rouge, Bonvin, Valais
Humagne Blanche, Bonvin, Valais
 

VINS ROUGES
Syrah, Albert Luisier, Valais 
Château de Malengin, St-Émilion 
Haras de Pirque, Carménère, Chilie
Laya, D.O.P.Almansa, Espagne

VINS ROSES
Château Riotor, Côtes de Provence
Château Minuty, Côtes de Provence
Côte de Levant BIO, AOP Luberon, France

Les V ins 
10cl

7.00
7.50
7.00

Une Bouteille de Vin  
[Selon la sélection du mois]  
+

Une assiette Mixte 
9.50* 50.-*

*Offre valable uniquement de 17h à 18h30 du lundi au Jeudi *Offre valable uniquement de 17h à 18h30 du lundi au Jeudi

75cl

45.-
48.-
45.-

6.50
7.00
7.20
7.50

42.-
46.-
42.-
46.-

7.00
7.50
8.00

42.-
47.-
48.-

59.-
57.-

TVA 8%INCLUSE

Tapas Mini Burger 
3 mini Cheese-

burger
+

3 Chicken
30.-*



Apéros & Portos
15%
15%
25%

16,5%
20%
39%    
45%

18%
17%
11%
25%

11%
17%

8.-
8.-
8.-

07.50
7.50

07.50
08.-
0.50
9.00
8.00
8.00
9.50

9.90
9.50
07.-

aPéRITIFS
Martini Bianco
Martini Rosso
Campari Bitter
Cynar
Suze
Fernet Branca
Ricard 
 + sirop (menthe, orgeat...) 
Noilly Prat  
Lillet Blanc
Lillet Rouge 
Averna 

Aperol Spritz 
Pimm’s Cup 
Kir [Crème de Cassis] - 1dl

PORTOS
Sandman White
Porto Rozès
Quarles Harris 
Quarles Harris
Ferreira
W. & J. Grahm & Co

19,5%
20%
20%
20%
20%
20%

 

8.50
9.50
30.-
35.-
40.-
45.-

2005
1980
1985
1978

40ans

accompagnement +2.-

VOL% 4cl

TVA 8%INCLUSE

TLK Bubbles  

a la COUPE 
Coupe de Champagne
Coupe de Prosecco 
Kir Royal [Crème de Cassis]

VOL% 10cl

17.-
9.-

18.-

75cl

12%
12%
12%

12,5%

110.-
120.-
190.-
360.-

12%
12%

155.-
165.-

BOUTEIllES
Laurent-Perrier Brut
Veuve Cliquot 
Ruinart Blanc de Blancs Brut
Dom Pérignon Vintage 

ROSES
Moët & Chandon Rosé
Laurent-Perrier Rosé

Une coupette   
+
Croûtons de chèvre chaud 

24.-**Offre valable uniquement de 17h à 19h

TVA 8%INCLUSE

50.-



TLK Bières
25cl 50cl

PRESSIONS/dRaUGHTS 
Stella Artois / BE [Blonde]
Hoegaarden / BE [Blanche]
Brooklyn / US [ale - ambré]

%Vol

4,90%
5,50%
8.50%
5.00%
7.00%
6,00%
9.00%
6.50%

0,5%

2cl
cl 

25cl
33.5cl

33cl
33cl
33cl
25cl
33cl
33cl

33cl

4cl
0

5.00
07.80
08.50
06.80
8.50
7.80
8.50

07.80

5,50

BOUTEIllES / BOTTlES  
Heineken / NL [lager beer]
Corona / MX [lager beer]
Duvel  / BE  [Blonde]
Staroprame Premium / CZ [Blonde]
Dr Gabs - IPA [ambré]
Dr Gabs - Pepite [Blonde - Pale ale ]
Chimay / BE [Brune]
Leffe / BE  [Brune]

Bière sans alcool

4.50
5.00
5.80

CIdRES
Somersby
Somersby Red Rubarb  

4.5% 33cl 6.50

TVA 8%INCLUSE

8.00
9.00
9.90

TLK Boissons chaudes  
Café, Expresso, Ristretto
Double Expresso, Ristretto
Décaféiné
Renversé
Cappuccino
Chocolat chaud ou froid
Chocolat viennois
Macchiato 
Café viennois
 + sirop (caramel, vanille...)

Iced coffee [café, lait, sucre et glaçons]

Irish Coffee [Jamson, café et crème fraîche]
Italian Coffee [amaretto, café et crème fraîche]

THES / INFUSIONS
Thé noir, Thé vert, Verveine, Menthe, 
Camomille, Thé rouge
Thé grande qualité 
Grog au rhum [rhum brun, jus de citron, sucre de canne]

VOl 3.70
06.90
03.80
3.90

04.50
04.00
5.50
5.00
4.80
0.50

05.50

14.90
12.90

3.50
3.50
4.20
9.80

0

TVA 8%INCLUSE



TLK Softs 
BOISSONS SaNS alCOOl  
Coca-Cola
Coca-Cola Zéro
Fanta 
Sprite
Thé Froid Citron, Pêche
Jus de Pomme
Red Bull
San-Pellegrino Bitter

TONICS
Schweppes Tonic
Schweppes Bitter Lemon

EaUx MINERalES 
Henniez Naturelle, Légère
Evian 
Perrier

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
25cl
10cl

20cl
20cl

33cl
75cl
33cl

2cl 4cl
5.20
5.20
5.20

05.20
05.20
5.20
6.50
5.60

5.20
05.20

5.20
8.00
5.50

BOISSONS aU VERRE
Lait, Lait fraise, Caramelita 4.2030cl

TVA 8%INCLUSE

Spring Cocktails 
Tommy’s Margarita  17.- 
Mezcal Buen Suceso ou tequila, sirop d’agave, jus de citron, limoncello 
Negroni 16.-
Mezcal Buen Suceso ou Gin, Campari, vermouth rouge 

Elderflower Gin 16.-
Gin, St-Germain, jus de citron vert, ginger ale 

Espresso Martini 17.-
Mezcal Buen Suceso ou Vodka, Kahlua, sirop d’agave, expresso 

Basil Smash 17.-
Gin, basilic, jus de citron, sirop de sucre

TLK Julep 18.-
Bourbon,  menthe fraîche, jus de pêche, sirop de gingembre

Mai Thai 18.-
Rum blanc, rum brun, Sirop d’orgeat, jus de citron, cointreau, Jus d’ananas, sirop de grenade

Flaksinthe 18.-
absinthe, gin, vodka, concombre, basilic, jus de citron

TLK Mojito 16.-
Mezcal Buen Suceso, citron vert, menthe fraîche, sirop d’agave, eau pétillante, bitter à la rhubarbe

Pisco Sour 17.-
Pisco , jus de citron, blanc d’oeuf, sirop de sucre 

TVA 8%INCLUSE



Spring Specials - Drinks 

Fitness Water
Eau raffraîchissante aux agrumes, concombre et 

menthe  
5.- 

Buen Mojito 
Mezcal Buen Suceso, menthe, citron vert, sirop 

d’agave, eau pétillante 

Vanilla Iced coffee 
Café, lait, sirop de vanille sur glaçons

5.50

16.-

Mangolini 
Prosecco & purée de mangue 

13.-

TVA 8%INCLUSE

Thé froid TLK 5.-
demandez la recette du jour 

Hugo 2.0 
liqueur de sureau, cointreau, Prosecco, menthe fraîche 

servi sur glace
11.-

Nachos 6.-
Tortillas chips avec sauce mexicaine


